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LZarabanda’s

¢/ Padre Tarin,
TIf 954 903 080

reservas@zarabandaseviliyes

En pleno centro de Sevilla desde casi 30 afios, ofre-
cemos un ambiente ideal para cenas informales, ro-
mdnticas, sociales y eventos. Gastronomia que fusio-
na cocina tradicional y mediterrdnea, elaborada con
productos de mercado. Carta y recetas de temporada.
Located in the downtown, the gastronomy of Zara-
banda’s is the fusion of traditional and Mediterra-
nean cuisine, made with market products. Menu in
constant evelution and recipes of season.




RONKARI, LA EXCELENCIA
DEL QUESO, UNA TRADICION
PARA LAS MEJORES MESAS.

AVDA. SANTA CLARA DE CUBA, N° 4, NAVE 6. SEVILLA - TLF: 954 67 53 00
VERACRUZ 12, P1. SAN LUIS, MALAGA - TLF: 952 34 05 SO




Situado desde 1977 en un lugar privilegiado a escasos 100 mts.
™ B de la Real Maestranza y el Guadalquivir, El Cairo ofrece los
C I p ‘mejores pescados y mariscos del litoral andaluz, carnes a la
' brasa, frituras, arroces, guisos “de toda la vida" y Tapas, como

RESTAURANTE ‘sefias de identidad. Terraza, barra, salones y espacio privado.
b - | T T T g =

U0 Located since 1977 in a privileged place, just 100 meters

from the Real Maestranza and the Guadalguivir, El Cairo ol
affers the best fizh and seafood from the Andalusian coast,
grilled meats, fried foods, rice, stews "of all life” and
Tapas , as signs of identity. Terrace, bar and dining room.
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Tablafina

Restaurante

Hotel NH Plaza de Armas - ¢/ Marqués de Paradas s/n - TIf 954 90 19 92 - www.tablafina.com

Nuevo espacio con el sello de NH Hotel Group que basa su cocina en la gas-
tronomfa tradicional andaluza. Seleccién de conservas y embutidos, quesos
con D. O. y Tapas basadas en platos tradicionales andaluces para compartir
o comer a la Carta en su Terraza, Sala o Bar. Amplia oferta de Vinos.

New NH Hotel Group space that bases its cuisi-
ne on traditional Andalusian gastronomy. Tapas,
sausages, dishes to share or eat a la Carte on
your terrace, dining room and bar. Wine list.

Abierto de 10:00 2 00:00
Open from 10:00 to 00:00



Bar de Tapas de disefio actual recientemente ampliado y situado a
pocos metros de la Catedral. Cocina de mercado con carnes, pes-
cados, platos vegetarianos, quesos y embutidos andaluces. Vinos y
cavas por copas, sangrfa con fruta natural, vermut y cervezas.

v T

laCava.

¢/ Hernando Colén, 12 Tapas Bar with current design, recently expanded

and located a few meters from the Cathedral, Market

TIf. 954 53 16 52 cuisine with meat, fish, vegetarian dishes, cheeses '
and Andalusion sausages. Wines and cavas by the

www.laCava.bar  giass, sangria with natural fruit, vermonth and beers.
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IR |unto al Arco del Postigo, la marca Antonio Romero abre su 4°

% eS | establecimiento. Local amplio y actual de varios espacios: bar,
sala para tapear, salén comedor y reservado. Cocina basada en

la gastronomia tradicional andaluza, ofrece Tapas y platos para

AArtoriee W compartir o comer a la Carta. Extensa y variada carta de vinos.

Bﬁdgguita Rgrt; Nest to the Arco del Postigo, the Antonio Romero firm
apens its $th establishment. Wide and current premives of
de Antonio Romero several spaces: bar, room for tapas, dining room and reser-
¢/ Arfe,n" 32 ved. Cuising based on traditional Andalusian gastronomy,

. offers Tapas and dishes to share or eat a la Carte.
TIf. 854 881 629 WWWWWW, bodeguitasantonioramero.com
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www.restaurantebarbiana.com

info@restaurantebarbiana.com

He aqui un rincén de Sanltcar de Barrameda en Sevilla fundado por D. Manuel
Sénchez Cuevas en el afio 1986. En la actualidad, sus hijos conservan y matie-
nen todo el saber y sabor de la tradicién familiar. Un lugar confortable y senci-
llo a la vez. A genuine corner of Sanlicar de Barrameda in Sﬂl.llu-ﬂ fnund.ed bjl Dlm
‘Manuel Sdncher Cuevas in 1986, now his sons keep and ma- 55 :
intain the whole knowledge and flavour of the family tradition
A comfortable as simple place you'd like to wisit.

Especialidades: Tortillitas de camarones, Papas con choco,
Sargo al ajille con pimientos del piguille, Langostino con to-

wate, Guisos marineros, Pescados y mariscos de Sanldcar de
Barrameda, Albondigas de chocos.




ALABARDERO

SEVILLA

HOTEL RESTAURANTE SALONES EVENTOS
TERRAZA TAPAS DESAYUNOS COPAS

C/ Zaragoza, 20 [ Tel: 954 50 27 21
www.tabernadelalabardero.es




estaurante y Bar de Tapas ubicados en el histérico barrio de San Lorenzo, propo-
nen una cocina tradicional con firma, platos de la gastronomfa andaluza reinventa-
dos, sin pretensiones ni grandilocuencia. La carta del restaurante rezuma olores y
sabores que conectan al comensal con la historia de la ciudad.
La carta del bar de tapas combina tradicién y modernidad.
La esencia de Sevilla inspira los platos y tapas de su carta.
Located in the classiec San Lorenzo neighbourhood of Seville, we take ins-
piration from its essence to create the unigue dishes you'll find on our
meny. Unpretentious traditional cuisine with signature dishes and Anda-
lusian gastronomy with a twist. The menu at cur restaurant exudes aromas
and Bavours that connect our guests with the history of the city. Moderni-
ty and tradition come together on our tapas menu.
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Alvarez Quintero, 58] Sevilla) Tel 954 2131 50 www.casarobles.es
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Taberna La Sal, Sevilla:

Cf Doncellas 8
tel 954 53 58 46
La Sal Zahara:

Urb.Atlanterra Playa

Zahara de los Atunes

(Cidia)
Abierto en temporada.

tel 956 43 96 04

La Sal - Sevilla. Ubicado en una casa de 1878 del Barrio de Sta. Crug,
con larga experiencia y gran tradicidn culinaria, le aseguran una estan-
cia inolvidable saboreando los mejores productos y receras: soberbias ta-
pas, pescados como el anin a la sal, sabrosos arroces.. Selecta bodega de
vinos. Owr enlinary tradition and long experience gnarantee your full satisfaction.
Enjoy a fine cuisine with best products, Tapes, rices, fish specialities, wines...

La Sal - Zahara. Enclave envidhable, junto a la playa de Atlanterra en
Zahara de los Atunes, términe municipal de Tarifa y dentro del Parque
Matural del Estrecho, Lo mis adecuado para disfrurar de especialidades
como el Auin Rojo de Almadraba, pescados a la sal y mariscos, prepara-
dos en horno de lena, arroces caldosos. Selecta bodega de vinos. Splen-
didly located by Atlanterra beach, inside the Straits of Gibraltar nature reserve.
Superb fish specialities such as the genuine Red Tuna, shellfish. Firewood oven.

| Thick rice broths, with lobster or cuttlefish.




- 17
Andalucfa cien por cien. Desde el edificio, construido en el siglo XVIII y
ejemplo magnifico de arquitectura sevillana, pasando por su decoracién en a H 0 S P E S
Az a a r madera, esparto y piedra, o la especial luminosidad que llega a los comen- HOTE | i
sales desde sus maravillosos patios. A través de una cuidada seleccién de '
Restaurante lamateria prima a base de productos frescos de temporada, Restaurante Azahar recupera colores, sabores
y aromas autdctonos para proponer una experiencia gastronémica sublime. Raices de cocina andaluza con
estilo actual y la identidad del Chef Rafael Cantizano. Posibilidad de celebracién de Eventos personalizados.
Plaza Jests De La Redencién, 2 “Disfrute de la cocina Azahar en un Patio de vecinos, completando la escena con ese sabor tan anda-
tel 954 56 14 96 luz que los caracteriza”.
reydebaeza@hospes.com

This restaurant is well located in a magnificent eighteenth century mansion with high brightness and
different Patios. Superb fresh seasonal products for a great gastronomic experience.

Especialidades:

- Ajoblanco de nueces,
melocotén asado y aceite de
nuex moscada y romero.

- Corvina sobre brécolis al
vapor, mini zanahorias y
consomé de almejas.

- Presa Ibérica, manitas, puré
de boniatos y reduccién de
salsa de carne.

- Tarta al whisky, un cldsico. ..
nuestra propia version.
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Espacio para comer Tapas y platos de cocina fusién, tomar té o copas

en su salén y terraza. Especialidades: Cous cous - Pinchiro de pollo -
rTe U 0 r Tempura con salsa de Romescu - Falafel con salsa de yogur - Carri-

llada con cebolla al Vodka - Platos para vegetarianos y veganos,

Space to eat Tapas er dishes of fusion cuising, drink tea or drinks
in your living room or terrace. Cons cows - Chicken pinchito -
Tempura with Romescu sawce - Falafel with yophurt sance - Carri-
Hada with snion with ]"ndh D.uhr: for rq'ﬂmm and Feuns.




En el corazén de Sevilla encontramos la Alameda de Hércules, un lugar para

pasear y disfrutar del ambiente relajado que se respira en la plaza y donde

podré degustar algunos de los mejores sabores italianos de la ciudad en Al
—— = >  Solito Posto; fieles a la gastronomfa tradicional italiana ofrecen, ademds, re-
L S OLITO OSTO cetas propias inspiradas en la cocina andaluza e italiana en perfecto marida-

je con més de 200 referencias en vinos de su bodega. Amplia seleccién en
lEtI]l'aIltEJPlIIEHH platos sin gluten, sin lactosa y veganos. Terraza y salén interior. In che hearr

of Seville you find che Alameda de Hercules, a place to walk and where you will
taste the best Italian cuisine in town at Al Solito Posco; traditional [ralian gastro-

Alameda de Hércules, 16 nomy and recipes inspired in Andalusian and [ralian cuisine and wine cellar with
tif. 954 90 89 85 200 references. Gluten-free, lacrose-free and vegan dishes. Terrace and indoor lounge.

www.alsolitoposto.org

00t 2000 5. Mondy



pma Cavilla o of (Canwala |im Cyiipeads T laral T
Torre Sevilla - ¢/ Go zalo |imene z de Quesada, 2, local 74

Tif. 676 890 693 - www.b20tapas.com

B20 Tapas es un moderno restaurante de tapas, donde podrds probar tipicos
platos de la gastronomia andaluza con un toque innovador. Cocina tradicio-
nal en su mdximo esplendor. Abierto de Lunes a Domingo 08:30h a 00:30h.

B20 Tapas it’s a modern tapas restaurant where you ’
can taste typical dishes of the Andalusian gastronomy
with an innovative touch. Traditional cuisine at it's

best. Open Monday to Sunday 08:30k to 00:30h.




Abrié hace un afio y situado a pocos mins. del casco histérico,
Latabarra ofrece un aire nuevo a la oferta culinaria de la zona.
Decoracidn exdtica, colorida y actual, con guifios a las tabernas
de antafio, donde la vegetacidn es protagonista. Carta basada
en la cocina tradicional con toques _!'_:_Inuvnduﬂr singulares.

LHTHbHﬁﬁH

= DEL| 84 BAR =——

Opened a year ago and located a few mins. from the histo-
ric center. Exotic, colorful and contemporary decaration,
with subtle winks to the taverns of yesteryear and where
the vegetation is the protagonist, lts carte is based on tra-

ditional cuisine with innorative and #Mﬁ touches. '




M Tartas de verdad del centro de Europa, como las tartas Sacher y
b Selva Negra, el Apfelstrudel, Tarta de Linz, New York Cheese-
am rOSIuS dcake, Tarta Dobos de Hungria, Tarta de Nueces del Engadino y
FARTAS DE VERDAD | 1996 Tarta de Kirsch de Zug en Suiza, especialidades propias, pastas
de té crujientes y macarons de elaboracién propia.

Cl Carlos Caial, 10 Authentic central ewropean tarts and cakes like the famous
tif. 954 ”_” 29 Strudel, the Sacher tart, Black Forest, Almonds tart from
41001 Sevilla . Ling, New York Cheesecake, Dobos tart from Hungary,
www.ambrosius.es Walnut-Caramel tart from the Engadine in Switzerland,
own specialities, cookies and homemade macarons.
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= En el sevillan{simo barrio de Santa Cruz y desde 1928, Ia Freiduria ‘
‘ Puerta de la Carne nos ofrece una variedad de la gastronomifa sevi-

llana “el pescao frito”. En su amplia terraza o paseando por los jar-
dines de Murillo, podrin degustar adobo, chocos, gambas fritas, ga-
zpacho en temporada, tomate rojo alifiado, pollo frito al ajo..., con
el sabor de antafio y rememorar la Sevilla de principios del siglo
xX.
Located since 1928 in the well known Barrio de Santa Cruz, this
fried fish shop offers the very typical “pescao frito”, fried fish, an g
. = old Sevillian speciality. The side walk tables or having a nice pro- W
¢/ Puerta d'«‘ la Carm-., menade along the Jardines de Murillo is the choice to enjoy Sevi-
tf. 954 42 27 39 lle's old times flavours such as *pavias”, codfish or hake fried in
www.freiduriapuertadelacarne.com batter, squids, prawns.

=




€/ Santa Marfa la Blanca, 34
Puerta de la Carne
tlf 954 42 27 59
fax 954 42 68 20
infol@elIdeoro.com
www.el3deora.com
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: ol SN W S
30 /—\' 3 Al amparo de Sierpes y Tetudn y fundado en 1987 por Carlos Lépez colinda
con El Portén (1958), ler negocio hostelero de la Familia Lépe:. Ambos esta-
blecimientos, por donde pasan artistas y figuras relevantes, poseen un estilo
propio y sabores de la mejor cocina sevillana. En Don Carlos podrd degustar
‘una extensa y acertada Carta en dos amplios salones, coqueta barra o terraza

de veladores. Opened in 1987 between Sierpes and
Tetsdn sereees and by El Portdn, first Family Laper res-
taurant, Best flavors of Sevillian cuisine. Bar - terrace.
Cola de toro, Gambas al afillo, Fritd variado, Menkdo
de ternera, Corving a la Horefla, Crogsetas del puchero
.-\ngu.'us Bilbafnas, Cocorhas en jalia verde

. *_r e & &
Beg Tl =
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Casa Morales, fundada en 1850, es uno de los pocos establecimientos |
que quedan en Sevilla con todo el sabor y el afiejo de un lugar que no

ha cambiado ni de familia ni de tradicién. Por todo esto, encontrarin

en nuestra Casa un trato como el que usted merece.

jCerveza, vinos y tapas con nuestro sabor de s1empre1 .
Since 1850, close to the Cathedral, always

ruled by the same family, this vintage establi- ||
shment is a true example of tradition and an- |
thenticity at your service, together with a kind
and warm treatment. Beer, wine and Tapas.

| 3' ars




.,-..-‘ 1 .
En d centro de Sevilla, priaimo al Puente de Triana ¥ acercindose 2 la lsla de ks Cartx-

/’F‘:} \'ﬂlphr'n" ja, se encuentra o restsurante “Las Piletas®, S0 ambiente marcadaments taurino, que se
AR mmmpﬂmhﬂhmmmmhmﬂnvm
gt ‘hmnmmhmu
Situated downtown, by the Trianas bridge and next to the Isla de
AS mmmrm.mmﬁﬁ&gmmﬁmmﬂ‘
which together with an andafusian end mediterrancan cuisine makes a very sevillian climaie.

p Especialidades: - Chacinas de b Sierr de Hiielue - Fescados
— ¥ marisoos de Hizedon - Cola de tow ks Real Maestrormzn -
Fizella ¥ awvor @ ks marinens - Lengnads " b buena miger”-
Ciemes selectas - Vartedad en pescatto fritn - Fatres coserns
Gran Carta de Tapas.

Amplia y agradable terraza con veladores.
’

Precip medio: 1030 €
_— 5




"Enclavado en ¢l Corazdn del Barrio de Santa Cruz, donde encontrards un agradable ambiente sevillano y
donde la comida se convierte en placer para el paladar y los amigos”
"Located in the heart of the Barrio de Santa Crug, where you'll find a pleasant environment of 5
Seville and where the food becomes a pleasure for the palate and friends” MESGN

DON RAIMUNDO

¢/ Argote de Molina, 26
tlf, 954 22 33 55 - 954 29 36 70
www.mesondonraimundo.com
callejondelembrijo@gmail.com







» ANTIGUA CASA OVIDIO - FUNDADA EN 1.898 -
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Atmésfera hogareiia y distendida la de este esta-
blecimiento sito en el centro histérico de la ciudad.
Especialista en cocina vegetariana, mediterrdnea y
caribefia, calidad a precio asequible.

Located at the Seville’s old district, this bar-
restaurant has a warm, homelike atmosphere.

Vegetarian, Mediterranean and Caribbean cookery,
HABANITA o

C/ Golfo, 3 (Alfalfa) Carta apta para celiacos e intolerancias alimenticias, sin previo aviso.
tel 606 71 64 56
www.habanita.es
habanita@andalunet.com

Especialidades: - Ensalada Habanita - Croquetas veganas de tomate seco, albahaca
y nueces - Salteado de verduras con arroy integral - Codillo Ibérico asado - Entrecot de
buey con setas y jamén - Tarta de chocolate blanco ...

'-Ii




Establecido muy cerca de La Maestranza, Jaime Alpre-
' sa ofrece cocina tradicional andaluza elaborada con
sencillez y productos de mdxima calidad, para tapear o
comer a la carta. Bar y restaurante con espacio para
ﬁa-’-M I E eventos ¥ reuniones de hasta 50 personas. Abierto de
;‘f AﬂL ,P"R E S \ 12730 2 00’00 h. Established very close to La Maes-
; *  tranza, Jaime Alpresa offers traditional Spanish
¢/ Adriang 16 cookery for Tapas or to eat a la carte. Bar and restau-
955 02 9?1?5 rant with space for events of up to 50 people. Open
from 12:30 to 00:00 h. - Cola de toro - Anchoas de Suntoria -
;_alpresa@hntnnin:rm Carrillada - Arroces - Pescados frescos y baquerenes al limdn,




e —
'-__""’r"":} Macidos en Noviembre de 2015, somos un espacio gastrondmico de tapas y plaros que busca
LL/' la diferenciacién en sus productos v trate con el co- ' S— —
e mensal. Bodega por copas, ausencia de fritos y ldc-
1 teos en salsas (pretendemos que todo sepa a lo que
E ION tiene que saber). Carta pequefia pero bien pensada,
con platos veganos/vegetarianos, pescados, carnes,
distintas técnicas de coccién y postres caseros. Ubi-
LIM [ TADA cado muy cerca de la Alameda de Hércules y Plaza
: San Lorenzo. Gastronomic space of tapas and dishes
o (i?fnggsd;lﬂ;ﬁ;; » thar seeks differentiation in their products and deal
. with the diner. Winery by the glasses, absence of
fried and dairy products in sauces. Menu with vegan [ vegetarian dishes, fish, meat and ho-
memade desserts. Located nearby Alameda de Hércules and Plaza de San Lorenzo.

R

www.edicionlimitadasevilla.es




Vinerfa San Telmo, una filosoffa de vida. Saborea Tapas innovadoras que
te transportardn por diferentes paises y sabores, teniendo siempre como re-
ferente la Cocina Espafiola y su diversa gastronomfia. Carta de Vinos selec-

VINERIA

tos en un espacio coqueto. Vineria San Telmo, a philo-

SAN TELMO ; : ;
sophy of life. Taste of Tapas whick will transport you
Paseo Catalina de Ribera, 4 by different countries and flavors, always having as a [ NS
1f. 954 “ 00 reference the Spanish Cuisine. Excellent wine list in a | 3518
W%‘-'irua-rias.'mua!mu::.l:n:ﬂn il ol - e L e
info@vineriasantelmo.com V N : ]
INERIA SAN TELMO % e




BODEG@GAGOR& CASA FUNDADA EN 1.939

( a| VA Cl Albareda, 3 - ¢l General Polavieja, 17 - Tel 954 22 11 19 Agradable terraza
wwwbo ora.com - gongora@bodegagongora.com con veladores.
BRCORA T mmrrnon: orea@dsss

) | 1
i detuin B. Gangora rebosa
solera por sus acinds ibcricas, gulsﬁmm
ros, pescaito frito y el mejor tapeo sevillano. Gastronomia hispalense maridada'e e:r:l: entes caldos y por su co-
nocida Manzanilla que, podrd degustar, en el interior, terraza o en los 3. estableci m.n
close to the Town Hall, fami m since 1939. Specializing in fresh s h, ariniere cmked dishes,
Iberian pork cold cuts, b fﬂed fish, splendid bull tail stew, among many other delights. Best Tapas.

Welcoming inside and errace. Wines and Manzanilla Sherry.




La Taberna del Gongora

CASA FUNDADA EN 2.007 1
C/ General Polavieja, 15 d _
Tel 954 21 91 & el -

ancisco e lgnacio Portillo, ;

07 un'nuevo establecimiento: La Taberna del Gangora ™ da en la misma

calle de'la bodega, nos H_ nuevas sugerencias culinarias donde priman ingredientes * calidad, sa-
M por la pe cuartos de siglo dedicados a cocinar. Brothers Francisco and lgnacio Por-

tillo, 3rd generatmn faml] 1 in 2007 a new establishment ‘Taberna del ¢

of the old Bodega, New culinary suggestions, top quality products prepared

dicated to nice cookery.

3 ELTIEf%It]Ti de la

a', located at same street
ertise of 75 vears de-
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Restaurante & Tabas WU bicado en la Cava de los Gitanos, Victoria8 apuesta por combi-

A nar tradicién y modernidad culinarias, con un servicio cercano y

V I C T O R I 8 cédlido. Enmarcado en una casa-patio tradicional, Victoria8 hace
A& ‘de la calidad e innovaci6n sus principales ensefias. Calidad e in-

o “novacién que invita a saborear mixtura de sabores y sensaciones.

¢/ Victoria, n® 8 Located in the Gypsies' Cava neighborhoad, Victoria8 is l £ S R
{Pagés del Corro, Triana) committed to combining culinary tradition and modernity ; H Wl
J with a warm and friendly service. Framed in a traditional S ;
934 343 H‘.] ; EE_' 677 OGS house-pativ, VictoriaB makes quality and innovarion its
WALCATROIERRISS v in brands, Enjoy a mis of flavors and sensations.

begonabarquin@gmail.com
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Paseo Nuestra Senora de la O, n® 29, Triana - TIf. 954 33 90 00 - www.delaorestaurante.com

En el barrio de Triana y con terraza a orillas del Guadalquivir, De la O
Restaurante ofrece gastronomia de origen andaluz con productos de
mercado y estacionales. Cocina singular en un lugar mégico y diferente.

In the neighborhood of Triana and with terrace on the
banks of the Guadalquivir, De la O Restaurante offers
gastronomy of Andalusian with market and seasonal
products, Singular cuisine in a magical place.
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En Helidgpolis rodeado de chalets estilo regionalista, cerca de empresas de La Palmera y
campus universitario de Reina Mercedes, Dofia Clara propone gastronomfa mediterrinea
con togues innovadores, coronada por una brillante seleccidn de vinos espafioles, en cui-
dado v agradable ambiente de pabelldn colonial ¥ didgfano; terraza abierta y resguardada.
Eventos sociales y empresa. Tapas en el interior ¥ Terraza para fumadores, Suitably located af
Heligpelis district, close to the center and easy access. Presents a splendid wide choice of traditional-creative
market cwisine with erigingl starters and home made desserts, Comfortable atmosphere, Excellent wine list.

Ensalada Fubuki, Bacalae & la Bilbaing, Lomo de Retinto, Poutres Caseros.




Manolo Maye es una referencia en gastronomia y saber hacer; con méds de 50 afios y
10 como complemento a su restaurante, bar, hotel y catering, la firma palaciega ofrece un
) nuevo espacio donde celebrar, eventos profesionales o sociales, en sus jardines con
' aforo para mds de 400 pax: Finca Santa Clotilde (km. 564 N-1V Ctra. Sevilla-Cédiz).
Manole Mayo is a reference in gastronomy; with more than 50 years and as a complement to
its restaurant, bar, hotel and catering, the sevillian brand offers a new space to celebrate, pro-
fessional or social events, in its gardens with capacity for more than 400 pax: Finca Santa Clo-
tilde (km. 564 N-IV Cira. Sevilla-Cddiz).

lla, 29
fillafranca
tl 955 811 DBEWRK 955 811152
Servicio de caténing/ hote
www.manolomays
www.fincasantaclotilde.col



V E N TA Venta El Carrito desde 1.972 en Alcald de Guadaira ofrece chacinas ibéricas, revueltos de
huevos camperos, excelentes carnes y pescados a la parrilla v postres caseros. Carta fiel a

EL CARRITO la rradicién culinaria y como referencia notable, el Buey Nacional. Ubicado a 10 min. de

Sevilla, dispone de varios salones y terraza. Almuerzos de lunes a domingo y cenas viernes

Alezld de Guadaira y sdbados. Since 1972 in Alcald de Guadaira offers Iberian cold cuts, scrambled eggs, ex-

cera A-92 Sevilla-Milaga cellent meat and grilled fish and homemade desseres. Carte faichful to the culinary tradi-

km 125 salida 128 rotonda 4 tion, the Narional Ox is the reference. Locared only 10 min. of Seville, has se_\-eral: loun-
10f- 954 10 05 97 ges and terrace. Lunches from Monday to Sunday and dinners on Fridays and Saturdays.

Facebook: venta el carrito
Twitter: @ventzelcarrito
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La Atdlaya
Malambo’s #
Puerta Caleta )
La Monumental
* Vina y Licor.
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El sabor de los recuerdos v el encanto son los fundamentos de La Atalaya
de Sevilla. Cocina basada en la gastronomfa tradicional de Andalucfa, con
toques innovadores y singulares, para tapear o comer a la carta. Estableci-
L A ATALAYA ! fmiento amplio y agradable con espacios para eventos y reuniones.
| Sugerencias: Migas marinas - Tarta de queso azul. G
d L L et el The flavor of memories and charm are the foundations
1) 955 6060 19 of La Atalaya de Sevilla. Traditional gastronomy of
Andalusia with innovative touches, for Tapas or eat a
a carte. Pleasant establishment with spaces for events.

F SR

laatalayadesevilla@gmail.com
WWW, Iaauh}radesmﬂa r.am




Malambos, inspirado por aires criollos y gauchescos de la Patagonia, de La
Pampa y las montafias Mendocinas, ofrece espléndidas carnes nacionales pre-
paradas a la forma original Argentina, a la llama y en cruz perfumadas por el
sabor a lefia; sin olvidar a la Reina: la Carne Argentina dorada en parrillas de |
carbén de lefia en maridaje con los mejores caldos argentinos y espafioles y

coronadas por la maestria de sus postres caseros. Argentinian restagrant with genuine
and tasty specialities. Succulent top quality meats, lamb, kid er suckling pig to the wood flames ar well as
superb Argentinian meat on charcoal grill. Best wines from Spain and Argenting, Homemade desserts,

Terraga con veladores y gona de tapas-Terrace and snack area.

¢/ Dr. Pedro Valling, 11 - ¢l 954 53 27 70
www.restaurantemalambos.es

reservas@@restaurantematambos.es f”.I.“;.Em.f e.sl.!?crm!r:ujﬂ ik mud;m Rsls ey e l }
TSRy weidn de técnicas para degustar y saborear exquisitas = \ ;
de 42 16 bey del):Wald s carnes a las brasas, Argenting Premium Lab. : ;
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L
f | Situado en Nervi6n, es un restaurante amplio y con diferentes espacios, para cele-
e brar eventos sociales, profesionales o compartir momentos con amigos. Cocina
U}-'A‘ tradicional andaluza con toques innovadores. Tapas y mends personalizados.
C A L E T A Horario: Lunes-S4bados 13:30h a 16:30h y 20:30h a 00:00h.
M Domingos 13:30h a 16:30h, cerrado noche.
. Located in Nervidn, is a restaurane with different spaces, to ;
C/ Camilo Jose Cela, 2 celebrate social and professional events. Andalusian cuisine -' LT -
telf. 954 64 10 78 with innovative touches. Tapas & menus.
VLAt ER <] M Open: Monday-Saturdays 13:30h to 16:30h and 20:30h to
info@puer[acaleurcgm 00:00h. Sundays 13:30h to 16:30h, closed at evening.
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En el emplazamiento de la antigua Plaza de Toros "La Maestranza" se encuentra
este singular establecimiento que exhibe espléndidos recuerdos taurinos, como la

capilla, capotes, mantones... de la época de la rivalidad entre Joselito y Belmonte.

Tapas y raciones en un rincén de la historia taurina de Sevilla.
Situated at the same site of ""La Monumental'’, an old Bullring, you may visit
this outstanding establishment with splendid bullfighting souvenirs, such as

a chapel, capes, chawls... the rivalry times between Joselito and Belmonte.

"Tapas" and dishes on a true corner of the bullfighting history of Seville.

Especialidades: - Taleguilla - Almohadilla de salmén, Bacalao
"Monumental” - Solomillo de buey cebén al Cabrales - Estoques variados

- "El Castorefio” - Morcilla caldera - "Las Astas de toro” - Canastillas
Ibéricas - Tercio de Varas (surtido de pinchos) - Banderilla de calabacin con
bacalao - Purito agridulce - Pastela marroqui - Carpaccio de gamba roja con
crema de yogur - Alcachofas "al paseillo”

C/ Diego Angulo lfiiguez 9, ed. Corona 6,7 y 8.Tel 954 42 33 85

LA MONUMENTAL www.lamonumental.es * |nfo@|amo1numental .es

Salén capacidad 40 comensales

E

LA MONUMENTAL II

C/ Pirineos, ed. Corona loc |-2
Tel 954 42 33 85 Capacidad 40 y 90 comensal
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VINA & LICOR Latienda de referencia del vino en Sevilla
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wmﬁ & Licqﬁ info@vinalicor.com

Calle Arfe, n2 20 - Tel: 955 038 522

Situada en pleno centro de Sevilla, en el barrio del e o Located in the heart of Seville, in the neighbor-
Arenal, se encuentra Vifia & Licor, la tienda del , hood of Arenal, is Vifia & Liquor, the Vifafiel
Grupo Vifiafiel con la oferta mis completa de vinos Group store with the most complete offer of
y destilados nacionales e Internacionales national and international wines and spirits.
Inférmate también de nuestras Cursos y catas. Find ocut about our courses and tastings.
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