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¢/ Antonia Diaz 9 - TIf 954 22 53 85

@ap lru S a %‘ w'”m info@papirusarestaurante.com

m.papirusa restaurante.com

Situado en el casco histdrico. Cocina andaluza y medrti:rra’nea adap-
tada al presente. Dividido en 3 espacios, salén, banquetas y terraza,
donde comer a la Carta, tapear o compartir raciones. Cdcteles y
Carta de Vinos. Located in the historical center. Andalusian and
Mediterranean cuisine adapted to the present. It has 3 spaces where
you can eat a la Carte, tapas or share rations. Cocktails, wine list.







Cada dia, lo excepcional

0

CASA
ROBLES

RESTAURANTE

Alvarez Quintero, 58. Sevilla. Tel. 954 21 31 50 www.casarobles.es



ZARABANDA

¢/ Padre Tarin, 6 - TIf 954 90 30 80
J www.zarabandasevilla.es

En pleno comro desde hace mas de 30 aibos, ofrecemos un ambieme ideal para amantes de la bucna
comida ¥ ¢l vino. Gastronomia que fusiona la cocina tradicional y mediterranca. claborada con productos
de mercado v canta de vinos cspecializada en pequeiias bodegas v otras .0, Realizan experiencias con |
I maridajes a diario bajo reserva.

! Restavrante Zarabanda, located im city center of Seville, has been o neighborhood favorite since 1959,
Aarabhanda’s gastronomy s I1u:|llh:_|.' balance between imditional Spamish & Meditlernnean cuisine,
Larabanda’s me

1 is ever changing due 1o its seasonal only & local approach while specializing in wine
pairings using wines from differem regional winemakers, Each night they offer a 5 course dinmer & wine
| pairings by reservation only.



CLUB DEL GOURMET
= €2 Cavie fngle>
DISFRUTE DE LA MAYOR Y MEJOR SELECCION DE
PRODUCTOS GOURMET Y DEGUSTELOS ENNUESTRO
ESPACIO GASTRONOMICO.

ABIERTO 362 DIAS AL ANO DE LUNES A DOMINGO
OPEN 3462 DAYS FROM MONDAY TO SUNDAY foF©
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I TERRAZA
4 A DEL EME

{Un céctel con las mejores vistas?
Fancy a cocktail with the best views?
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Plaza de la Alfalfa, 12 - tlf. 955 64 81 66

]a ESC&]O]@,_ - mail:info@aescalona.com -

- www.laescalona.com *

Situado en el centro histdrico. Cocina tradicional sevillana y anda-
luza con un toque actual, tanto en sabores como en presentacidn de
platos. Tapas y platos para compartir en bar, salén y terraza. Located
in the historic center. Traditional Sevillian and Andalusian cuisine
with a current touch, both in flavors and in presentation of dishes.
Tapas and dishes to share in bar, lounge and rerrace.
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Open [3:15 to 16 b and 20:15 eo 23 b Monday to Sundey, Tuesdsy clased

¢/ Dofia Maria Coronel, 17 - ¢if 854 55 03 58
De 13:15 8 16 ky 20:15 a 23 § Limes @ Domings, Maroes cerrado

www.zalatatapas.mm

Cocina internacional y mediterrdnea. Fusidn gastrondmica con
matices singulares elaborada con productos locales. Una expe-
riencia para los sentidos a través de la gastronomfa. Internatio-
nal and Mediterranean cuisine. Gastronomic fusion with unique
nuances. An experience for the senses through gastronomy.




¢l Almirante Lobo 2 - TIf 954 21 15 78
- GORK] Seleccidn -

Edif. Confederacidn de Empresarios de Andalucia

¢/ Arquimedes, 2 PCT Cartuja

Situado junto a la Torre del Oro, dispone de 2 espacios interio-
res y terraza. Cocina mediterrdnea, Tapas, platos para compar-
tir, carta de vinos y tienda gourmet. Located next to the Torre
del Oro, it has 2 interior spaces and terrace. Mediterranean cui-
sine, Tapas, dishes to share, wine list and gourmet shop.




LAS DELICIAS

Amplio restaurante con decoracién actual y situado frente a la
Torre del Oro. Cocina andaluza y mediterrdnea que fusiona tradi-

cidn y vanguardia gastrondmica. Wide restaurant with contempo-

rary decor and located in fron

* Paseo de Las Delicias, n® 3 -
tlf. 954 22 22 22 - 685 14 48 49
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Torre Sevilla - ¢/ Gonzalo |iménez de Quesada, 2, local 74 676 890 693 - www.b20tapas.com

B20 Tapas es un moderno restaurante de tapas, donde podrds probar tipicos

platos de la gastronomfia andaluza con un toque innovador. Cocina tradicio-

i !U nal en su mdximo esplendor. Abierto de Lunes a Domingo 08:30h a 00:30h.

can taste typical dishes of the Andalusian gastronomy
t G U S with an innovative touch. Traditional cuisine at it’s
best. Open Monday to Sunday 08:30h to 00:30h.




En el corazén de Sevilla encontramos la Alameda de Hércules, un lugar para

pasear y disfrutar del ambiente relajado que se respira en la plaza y donde
podrd degustar algunos de los mejores sabores italianos de la ciudad en Al
— [  Solito Posto; fieles a la gastronomia tradicional italiana ofrecen, ademds, re-
h _ cetas propias inspiradas en la cocina andaluza e italiana en perfecto marida-
: je con més de 200 referencias en vinos de su bodega. Amplia seleccién en
HL SOLITO POSTO platos sin gluten, sin lactosa y veganos. Terraza y salén interior. In che hearr
' i ' of Seville you find the Alameda de Hercules, a place to walk and where you will
RlsturantE'Puzena taste the best Italian cuisine in town ar Al Solito Posto; traditional [ralian gastro-
nomy and recipes inspired in Andalusian and [talian cuisine and wine cellar with
Alameda de Hércules, |6 200 references. Gluten-free, lactose-free and vegan dishes. Terrace and indoor lounge.

tif. 954 90 89 85 WG 20 b. 0 23:30 Lunes 1 .nmj'aw;,m ,
www.alsolitoposto.org i )

I A

\Especialidades: Sorpregderte.
i . .




estaurante y Bar de Tapas ubicados en el histdrico barrio de San Lorenzo, propo-
nen una cocina tradicional con firma, platos de la gastronomfa andaluza reinventa-
dos, sin pretensiones ni grandilocuencia. La carta del restaurante rezuma olores y
sabores que conectan al comensal con la historia de la ciudad.
La carta del bar de tapas combina tradicién y modernidad.
La esencia de Sevilla inspira los platos y tapas de su carta.
Located in the classic 3an Lorenzo neighbourhood of Seville, we take ins-
piration from its essence to create the unique dishes you'll find on our
menu. Unpretentious traditional cuisine with signature dishes and Anda-
lusian gastronomy with a twist. The menu ac our restaurant exudes aromas
and flavours that connect our guests with the history of the city. Moderni-
ty and tradition come together on our tapas menu.




&) Azahar
Restaurante

Plaza Jesus De La Redencién, 2
tel 954 56 14 96
reydebaeza@hospes.com

Especialidades:

-Alcachofasconfitadas,espuma
crunchdejaménlbéricoyyema
marinada

- Lomo de salmén en papillot
comestibleconaceitedecilantro
y lima

-Cochinilloabajatemperatura, %
su jugo hecho salsay puré de

setas

-Arrozconlechede coco, puré #

de piel de lima y espuma de
platano

-~ 19
Andalucia cien por cien. Desde el edificio, construido en el siglo XVl y ejem-

plo magnifico de arquitectura sevillana, pasando por su decoracién en madera, a H 0 S P E S
espartoy piedra, o la especial luminosidad que llega a los comensales desde sus HOTE| Suim
maravillosos patios. A través de una cuidada seleccion de la materia prima a '
basedeproductosfrescosdetemporada, Restaurante Azaharrecuperacolores, saboresyaromasautdctonos para
proponerunaexperienciagastronémicasublime.Raicesdecocinaandaluzaconestiloactualylaidentidaddel Chef
Rafael Cantizano. Posibilidad de celebracion de Eventos personalizados. “Disfrute de la cocina Azahar en un
Patio de vecinos, completando la escena con ese sabor tan andaluz que los caracteriza”

This restaurant is well located in a magnificent eighteenth century mansion with high brightness and diffe-
rent Patios. Superb fresh seasonal products for a great gastronomic experience.




ﬂ...__

. Bar de Tapas de disefio actual recientemente ampliado y situado a
pocos metros de la Catedral. Cocina de mercado con carnes, pes-
cados, platos vegetarianos, quesos y embutidos andaluces. Vinos y
cavas por copas, sangria con fruta natural, vermut y cervezas.

20”7 N

laCava.

¢/ Hernando Colon, 12 Tapas Bar with current design, recently expanded
and located a few meters from the Cathedral. Market
TIf. 954 53 16 52 cuising with meat, fish, vegetarian dishes, cheeses .
and Andalusion sausages. Wines and cavas by the
www.laCava.bar oo cangria with natural fruit, vermouth and beers.
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Los Rincones del Marqu&

stel Palacio de Villopanes,
ﬁl]'“us IJ‘ :l':] T
OLras cocinas v culturas

LD RINGOMNES. D EL

MARQUES
—-—-——w—
Hamabagn, T4
1507 Revilla

Thi + 34 954 503 oby
Fax +34 954 597 05
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Taberna La Sal, Sevilla:

Cf Doncellas 8
tel 954 53 58 46
La Sal Zahara:

Urb.Atlanterra Playa

Zahara de los Atunes

(Cidin)

Abierto en temporada.

tel 956 43 96 04

La Sal - Sevilla. Ubicado en una casa de 1878 del Barrio de Sta. Crug,
con larga experiencia y gran tradicién culinaria, le aseguran una estan-
cia inolvidable saboreando los mejores productos y recetas: soberbias ta-
pas, pescados como el anin a la sal, sabrosos arroces.. Selecta bodega de
vinos. Owr culinary tradition and long experience guarantee your full satisfaction.
Enjoy a fine cuisine with best products, Tapas, rices, fish specialities, wines...

La Sal - Zahara. Enclave envidiable, junto a la playa de Atlanterra en
Zahara de los Arunes, términe municipal de Tarifa y dentro del Parque
MNatural del Estrecho. Lo mids adecuado para disfrurar de especialidades
como el Avin Rojo de Almadraba, pescados a la sal y mariscos, prepara-
dos en horno de lefia, arroces caldosos. Selecta bodega de vinos. Splen-
didly located by Atlanterra beach, inside the Straits of Gibraltar nature reserve.
Superb fish specialities such as the genuine Red Tuna, shellfish. Firewood oven.
Thick rice broths, with lobster or cuttlefish.




He aquf un rincén de Sanlicar de Barrameda en Sevilla fundado por D. Manuel
Sdnchez Cuevas en el afio 1986. En la actualidad, sus hijos conservan y matie-
nen todo el saber y sabor de la tradicién familiar. Un lugar confortable y senci-
‘llo a la vez. A genuine corner of Sanlicar de Barrameda in Seville, founded by Don
Manuel Sdncher Cuevas in 1986, now his sons keep and ma- -

intain the whole knowledge and flavour of the family tradition

A comfortable as simple place you'd like to visit.

Especialidades: Tortillitas de camarones, Papas con choco,

Sargo al ajillo con pimientos del piquille, Langostine con to-

mate, Guisos marineros, Pescados y mariscos de Sanlicar de

Barrameda, Albindigas de chocos.




@ . forman un entorno tipicamente sevillano.
Iﬁuhdduwnm by the Triana’s bridge and next to the Ila de k=

is a restawrant with a true bullfighting ambience, profusely
A.S which together with an andalusian and mediterranean cuisine makes a very sevillian climare.
o Especialidades: - Chacings de ke S de Huela - Prscados
— ¥ maeriscos e Huele - Colir de roro a la Real Moz -
de Parada, 28 el y arvog @ ln marinena - Lenguando % b buena mger” -
04 04 Comes sefectas - Variedad en pescafte frito - Postres casemos

aurantelispiletas.com

Gran Carta de Tapas.

Amplia y agradable terraza con veladores.
Preo medi: 10-30€




Casa Morales, fundada en 1850, es uno de los pocos establecimientos |
'que quedan en Sevilla con todo el sabor y el afiejo de un lugar que no
‘ha cambiado ni de familia ni de tradicién. Por todo esto, encontrardn

¢ a8 en nuestra Casa un trato como el que usted merece. :
Since 1850, close to the Cathedral, always

ruled by the same family, chis vintage establi-
shment is a true example of tradition and au- | |8
thenticity at your service, together with a kind || J&8
and warm treatment. Beer, wine and Tapas.

i
.." a jCerveza, vinos y tapas con nuestro sabor de siempre!.
i a, | |
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¢/ Calatrava 22 - Alameda de Hércules
gﬂ. QOhda +tlfs. 955 22 1093 - 685 14 48 49 -
de! ~alatrava

Amplio restaurante con decoracidn actual y situado en la Alameda
de Hércules. Cocina and&lma ¥ mrd::trmnea qut fusiona rrad'i-
LIU ¥ vanguardm Vide resta ( T deC
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Tablafina

Restaurante

Hotel NH Plaza de Armas - ¢/ Marqués de Paradas s/n - TIf 954 90 19 92 - www.tablafina.com

Nuevo espacio con el sello de NH Hotel Group que basa su cocina en la gas-
tronomfa tradicional andaluza. Seleccién de conservas y embutidos, quesos
con D. O. y Tapas basadas en platos tradicionales andaluces para compartir
o comer a la Carta en su Terraza, Sala o Bar. Amplia oferta de Vinos.

New NH Hotel Group space that bases its cuisi-
ne on traditional Andalusian gastronomy, Tapas,
sausages, dishes to share or eat a la Carte on
your terrace, dining room and bar. Wine list,

Abierto de 10:00 2 00:00
Open from 10:00 to 00:00
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BODEGA GONGORA - CASA FUNDADA EN 1.939
ODEGA C/ Albareda, - Tel. 954 22 11 19 - Aitblerann
(/) I\I-{: 9 ( ) I_{ .r\ ww.hodegagangnra.cum = Dﬁtina@hﬂde_gagungum_mm con veladores.
I i I

LURIVERSAHKD

Situada entre las calles Sierpes y Tetudn Bodega G

ronomia tradicional de Sevilla y Andalucia m

Jélida". Marisco fresco, chacinas ibéricas, guisos :_5_5_
| degustar, en el interior o en su amplia terraza.

L Specializing in fresi Shel da ]

Mendid bull tail stew, omong thes

Manzanilla Sherry.

R

sus 80 afios cumplidos en 2
por su conocida Manzan)
 platos para compartir qu
ll, family tradition sing

exce]eme
caito frito,

1
close to 68

Iberian (R
Welcomis Jﬁ

Bits, assorted deep fried fi

and large terrace. Wines and
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La Taberna del Géngora | “.; SO
CASA FUNDADA EN 2.007 Laﬂ_fl C ﬂ ﬂd

S delGongora
g

La 3% generacion abre en 2007 un nuevo establecimiento:
del Gongora. Ubicada en la misma calle de Bodega

la carta de la propia Bodega, nuevas sugerencias el
organ 80 afios dedicados a la hosteleria, Tho ¢

| .‘:‘;ﬂ“gﬁty-“mlrd gt same strect of DO Gnzora, in |
stionsRtle with top quality productS 1 y

ipora, en La Taberna del podri degus-
pradas con productos de 1 ad

in family opens a newi jent in



'Tartas de verdad del centro de Europa, como las tartas Sacher y
Selva Negra, el Apfelstrudel, Tarta de Linz, New York Cheese-

ambr OSIuS cake, Tarta Dobos de Hungria, Tarta de Nueces del Engadino y
TARTAS DE VERDAD | 1996 Tarta de Kirsch de Zug en Suiza, especialidades propias, pastas
de té crujientes y macarons de elaboracién propia.

CI Carlos Cafial, 10 Asthentic centsal enropean tarts and cakes Like the famons
i, 534 16 11 29 Strudel, the Sacher tart, Black Forest, Almonds tart from
41001 Sevilla Ling, New York Cheesecake, Dabos tart from Hungary,
wwW.ambrosius.es Walnut-Caramel tart from the Engadine in Switcerland,
own specialities, cookies and homemade macarons.

Horario: Lu - Vi 08:00




Cocina amiamzd? | Banguaridi
Andalusian avant=Sarde cuisine

" el HZZ Inspirada cffs

COCTELERIA |I'I'S|;]If("dl,.|

| F

o \ e = . j -
Caslelar, 26. Sowilla~ Tal, 95 422 3004 « restaurante@marcersavilla. com - www. mercersavilla com
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34 NG G En el sevillanisimo barrio de Santa Cruz y desde 1928, la Freiduria ‘
‘ Puerta de la Carne nos ofrece una variedad de la gastronomia sevi- .

llana “el pescao frito". En su amplia terraza o paseando por los jar- =
dines de Murillo, podrdn degustar adobo, chocos, gambas fritas, ga- | /f ;
zpacho en temporada, tomate rojo alifiado, pollo frito al ajo..., con
el sabor de antafio y rememorar la Sevilla de principios del siglo
xX.
Located since 1928 in the well known Barrio de Santa Cruz, this
fried fish shop offers the very typical “pescao frito”, fried fish, an
_ _ old Sevillian speciality. The side walk tables or having a nice pro-
Puerta de |2 Carne, 2 menade along the Jardines de Murillo is the choice to enjoy Sevi-
tlf. 954 42 27 59 lle's old times flavours such as “pavias”, codfish or hake fried in

www.freiduriapuertadelacarne.com batter, squids, prawns.

Salon Freidur



EL 3 DE

C/ Santa Maria la Blanca, 34
Puerta de la Carne

tli 954 42 27 59

fax 954 42 &8 20
infolel3deora.com
www.el3deoro.com




"Enclavado en el Corazdn del Barrio de Santa Cruz, donde encontrards un agradable ambiente sevillano y
donde la comida se convierte en placer para el paladar y los amigos”

"Located in the heart of the Barrio de Santa Cruz, where you'll find a pleasant environment of i
Seville and where the fovd becomes a pleasure for the palate and friends” MESCIN

DON RAIMUNDO

¢/ Argote de Molina, 26
tlf. 954 22 33 55 - 954 29 36 70
www.mesondonraimundo.com
callejondelembrujo@gmail.com




\BACERIA i :
SAN LORENZ(AT

-

Gﬂmdosm, ° 53 Sevilla =
., « RESERVAS Y PEDIDOS: 854 380 DE? gt |
. Lnfﬂ@antlguaabacenadesanlﬂrenza com 1
' '.'mn.'.rantlguaabaﬁenadesanlﬂrenzo com 4
e www.delagiraldaalaabaceriaen5pasos.es w‘};t-’-
' . facebook. coml’annguaabace_nadesan[orenzo
. ([@abaceriasanlorenzo ;

%
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HABANITA ¢/ Golfo, 3 (Plaza de la Alfalfa) - TIf 606 716 456 - www.habanita.es - habanita@andalunet.com

Restaurante

Artmdsfera hogarefia y distendida la de este establecimiento sito en el centro his-
térico de la ciudad. Especialista en cocina vegetariana, mediterrdnea y caribeiia,
calidad a precio asequible. Carta apta para celfacos e intolerancias alimenticias.
Ensalada Habanita « Croguetas veganas de tomate seco, albahaca y nueces + Salteado de verduras con
arrog integral + Codillo Ibérico asado « Entrecot de buey con setas y jomdn + Tarta de chocolate blanco -
Located at the Seville's old district, this bar-restau-
rant has a warm, homelike atmosphere. Vegetarian,
Mediterranean and Caribbean cookery, and a afforda-
ble price. Menu for coeliacs and food intolerances.
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Mercado de Triana, puestos 26 - 28 - 40
- ¢f an Jorge n® 6 - tlf. 680 70 84 39 -

Arroce i‘ﬂa Barrio de Triana  Neighborhood of Triana

Cocina de mercado y productos estacionales basada en la gas-
tronomia de Sanlicar de Barrameda. Tapas, platos para com-
partir y 40 tipos de arroces. Amplia Carta de Vinos D.O. Jere:.
Market cuisine and seasonal products based on the gastronomy of
Sanliicar de Barrameda. Tapas, dishes to share and 40 types of
rices. Wide wine list from Jerez.

Abierco de lunes a sdbados 13:30k a 16:30h



Paseo Nuestra Sefiora de la O, n® 29, Triana - TIf. 954 33 90 00 - www.delaorestaurante.com

En el barrio de Triana y con terraza a orillas del Guadalquivir, De la O
o Restaurante ofrece gastronomia de origen andaluz con productos de

mercado y estacionales. Cocina singular en un lugar mdgico y diferente.

{e) _/
<
(4 In the neighborhood of Triana and with terrace on the

banks of the Guadalquivir, De la O Restaurante offers
gastronomy of Andalusian with market and seasonal

products. Singular cuisine in a magical place.




Plaza del Altozano, n® 9 - Barrio de Triana
tlf. 955 23 57 18 - velellarestaurante@hotmail.com

Vellela ofrece gastronomia mediterrdnea y andaluza. Cocina de
mercado y sabor tradicional. Tapas y platos para compartir o
comer a la Carta, en su coqueto salén o terraza. Vellela offers Me-
diterranean and Andalusian gastronomy. Market cuisine and tra-
ditional flavor. Tapas and dishes to share or eat a la Carte, in its
cozy lounge or terrace.




Crari Ny
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En Helidpolis rodeado de chalets estilo regionalista, cerca de empresas de La Palmera y
campus universitario de Reina Mercedes, Dofia Clara propone gastronomia mediterrinea
con togques innovadores, coronada por una brillante seleccidn de vinos espafioles, en cui-
dado y agradable ambiente de pabellén colonial y didfano; cerraza abierta y resguardada.
Eventos sociales y empresa. Tapas en el interior y Terraza para fumadores, Suitably located at
Heligpolis district, close to the center and easy access. Presents a splendid wide choice of traditional-creative
market cuisine with erigingl starters and home made desserts. Comfortable atmosphere, Excellent wine list.

Ensalada Fubuki, Bacalao a lo Bilbaing, Lomo de Retinto, Postres Caseros.



avda. de Finlandia n® |6F - barrio de Los Bermejales
< tIf. 955 64 13 34 - mail: isa@latascadelpintor.es -

www.latascadelpintor.es

10 afios fusionando cultura, gastronomia, esencia de tascas tradi-
unnah_‘u y el arte en el pafad.ar Espaun donde podrds comer ]r ver




Manolo Mayo es una referencia en gastronomfia y saber hacer; con mds de 50 afios y
como complemento a su restaurante, bar, hotel y catering, la firma palaciega ofrece un
nuevo espacio donde celebrar, eventos profesionales o sociales, en sus jardines con

' aforo para mds de 400 pax: Finca Santa Clotilde (km. 564 N-1V Crra. Sevilla-Cédiz).
Manolo Mayo is a reference in gastronomy; with more than 50 years and as a complement to
its restaurant, bar, hotel and catering, the sevillian brand offers a new space to celebrate, pro-
fessional or social events, in its gardens with capacity for more than 400 pax: Finca Santa Clo-
tilde (km. 564 N-IV Cirra. Sevilla-Cddiz).




-
V E N TA Wenra El Carrito desde 1.972 en Alcald de Guadaira ofrece chacinas ibéricas, revueltos de
huevos camperos, excelentes carnes y pescados a la parrilla y postres caseros. Carta fiel a

EL CARRITO la eradicidén culinaria y como referencia notable, el Buey Nacional. Ubicado a 10 min. de

Sevilla, dispone de varios salones y terraza. Almuerzos de lunes a domingo y cenas viernes

Alcald de Guadaira y sdbados. Since 1972 in Alcald de Guadafra offers [berian cold cuts, scrambled eggs, ex-

ctra A92 Sevilla-Milaga cellent meat and grilled fish and homemade desserts. Carte faithful to the culinary tradi-

ke 175 salida 128 rotonda 4 tion, the Mational Ox is the reference. Located only 10 min. of Seville, has several loun-
=954 10 05 97 ges and terrace. Lunches from Monday to Sunday and dinners on Fridays and Saturdays.

Facebook: venta el carrito
Twitter: @ventaelcarrito
-
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El Porvenir

La Atalaya

Lima
Malambo's

La Monumental
La Jarana
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El sabor de los recuerdos y el encanto son los fundamentos de La Atalaya
de Sevilla. Cocina basada en la gastronomfa tradicional de Andalucia, con
.mquea innovadores y singulares, para tapear o comer a la carta. Estableci-
LA ATALAYA | miento amplio y agradable con espacios para eventos y reuniones.
' | Sugerencias: Migas marinas - Tarta de queso azul. T
The flavor of memories and charm are the foundations
of La Atalaya de Sevilla. Traditional gastronomy of
latalayadesevilla@gmailcom Andalusia with innovative touches, for Tapas or eat a
wiw aatalayadesevila.com la carte. Pleasant establishment with spaces for events.

R~ T

¢/ Manuel Bermudo Barrera, |
TIf. 95560 60 19
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* ¢f Sinai, 29 - 1If 685 93 39 74 -
TRADITIONAL PERUVIAN STREET FOOD

Nuevo restaurante del chef Danny Cédrdenas. Cocina auténtica
del Peri para degustar en su acogedor interior o cdlida terraza.
Manjares, cécteles y platos tipicos peruanos. Authentic cuisine
of Peru to taste in its cozy interior or warm terrace. Delicacies,
cocktails and typical Peruvian dishes.




Restaurante Malambo’s, dedicado al estudio, tratamiento
y coccién de carnes a la brasa, te ofrece un nuevo servi-
cio: Cocina a domicilio para celebrar eventos sociales y
profesionales. Argentino Premium Lab. Dispone de salén
interior, terraza con veladores y zona de tapas.




Malambe’s Restaurant, dedicated to the study, treatment and coo-
king of grilled meats, affers you a new service: Home cooking to

celebrate social and professional events. Argentinian Premium
Lab., It has an indoor lounge and a terrace for Tapas.



LA MONUMENTAL

C/ Diego Angulo ihiguez 9, ed. Corona 6,7 y 8.
Tel 954 42 33 85 - www.lamonumental.es - info@lamonumental.es
Salén capacidad 40 comensales.

En el emplazamiento de la antigua Plaza de Toros "La Maestranza" se encuentra este singular establecimiento que exhibe espléndidos recuer-
dos taurinos, como la capilla, capotes, mantones... de la época de la rivalidad entre Joselito y Belmonte. Tapas y raciones en un rincén de la

historia taurina de Sevilla.

Situated at the same site of "La Monumental’, an old Bullring, you may visit this outstanding establishment with splendid bullfighting

souvenirs, such as a chapel, capes, chawls... the rivalry times between Joselito and Belmonte. "Tapas" and dishes on a true corner of
the bullfighting history of Seville.

Especialidades: -Taleguilla- Almohadilla de salmén, Bacalao "Monumental” - Solomillo de buey cebdn al Cabrales - Estoques
variados - "El Castoreo" - Morcilla caldera - "Las Astas de toro" - Canastillas Ibéricas - Tercio de Varas (surtido de pinchos) -
Banderilladecalabacinconbacalao-Puritoagridulce-Pastelamarroqui-Carpacciodegambarojaconcremadeyogur-Alcachofas
"al paseillo" ...



avda. Kansas City 92 - edif. Gran Via portal 10, local 3
tlf. 954 25 73 99 - info@Iajaranarestaurante.com
www.lajaranarestaurante.com

Bien ubicado y con decoracidn actual, dfspﬂne de espacio para
tapear, sala y terraza. Esencia de la mejor Cocina Mediterrdnea
que fusiona tradicidn y vanguardia. Amplia Carta de Vinos. Well
.|IUL'H[L'LI .':I'[]d 'r\"i.{h current LI(:{J('TH“‘I’J‘I[. it .IIIH'.S EI"HL'L' .f-Uf IHPH-:‘!. IHL”:I_!;"L'
and rerrace.Essence of the best Mediterranean cuisine thar fuses
tradition and vanguard. Wide wine list.
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