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Andalucía cien por cien. Desde el edificio, construido en el siglo XVIII y ejem-
plo magnífico de arquitectura sevillana, pasando por su decoración en madera, 
esparto y piedra, o la especial luminosidad que llega a los comensales desde sus  
maravillosos patios. A través de una cuidada selección de la materia prima a 
base de productos frescos de temporada, Restaurante Azahar recupera colores, sabores y aromas autóctonos para 
proponer una experiencia gastronómica sublime. Raíces de cocina andaluza con estilo actual y la identidad del Chef 
Rafael Cantizano. Posibilidad de celebración de Eventos personalizados. “Disfrute de la cocina Azahar en un 
Patio de vecinos, completando la escena con ese sabor tan andaluz que los caracteriza”.
This restaurant is well located in a magnificent eighteenth century mansion with high brightness and diffe-
rent Patios. Superb fresh seasonal products for a great gastronomic experience.

Plaza Jesús De La Redención, 2
tel 954 56 14 96
reydebaeza@hospes.com

Especialidades:

- Alcachofas confitadas, espuma 
crunch de jamón Ibérico y yema 

marinada

- Lomo de salmón en papillot 
comestible con aceite de cilantro 

y lima

- Cochinillo a baja temperatura, 
su jugo hecho salsa y puré de 

setas

- Arroz con leche de coco, puré 
de piel de lima y espuma de 

plátano
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En el emplazamiento de la antigua Plaza de Toros "La Maestranza" se encuentra este singular establecimiento que exhibe espléndidos recuer-
dos taurinos, como la capilla, capotes, mantones... de la época de la rivalidad entre Joselito y Belmonte. Tapas y raciones en un rincón de la 
historia taurina de Sevilla.
Situated at the same site of "La Monumental", an old Bullring, you may visit this outstanding establishment with splendid bullfighting 
souvenirs, such as a chapel, capes, chawls... the rivalry times between Joselito and Belmonte. "Tapas" and dishes on a true corner of 
the bullfighting history of Seville.

LA MONUMENTAL

Especialidades:  - Taleguilla - Almohadilla de salmón, Bacalao "Monumental" - Solomillo de buey cebón al Cabrales - Estoques 
variados - "El Castoreño" - Morcilla caldera - "Las Astas de toro" - Canastillas Ibéricas - Tercio de Varas (surtido de pinchos) - 
Banderilla de calabacín con bacalao - Purito agridulce - Pastela marroquí - Carpaccio de gamba roja con crema de yogur - Alcachofas 
"al paseíllo" …

C/ Diego Angulo Íñiguez 9, ed. Corona 6, 7 y 8.
Tel 954 42 33 85 · www.lamonumental.es · info@lamonumental.es
Salón capacidad 40 comensales.






