
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      
 
 
 
 
 
 

 

    MENÚS 

AZAHAR 
 

 
 

 



 
  
 
 
 

 

Azahar Menú 1 

Aperitivos 

Pate marinero ligeramente picante 

Ensaladilla sevillana con atún en tartar 

 

Entrante 

Crema de tomates asados y albahaca con queso fresco 

 

Principal 

Carrillada ibérica sobre crema trufada, setas   

y salsa de vino oloroso 

 

Postre 

Arroz con leche, crema “lemon curd” y helado de canela 

 

 

Agua, Cerveza, Refrescos 

  Vino Blanco | Rey Santo Verdejo D.O. Rueda 

Vino Tinto | Herrigoia D.O. Rioja 

Selección de Café, Té e Infusiones 

 

 

30 € |IVA INCLUIDO 

Precio por persona 

 

 

 

 

 

 

 



 
  
 
 
 

 

Azahar Menú 2 
 

 

 

Aperitivos 

Ajo blanco con tartar de atún 

Brochetita de pulpo a la brasa 

 

Entrante 

Arroz cremoso ibérico con manzana verde 

 

Pescado 

Lomo de bacalao sobre tagliatelle de daikon  

con panceta ahumada y crema de queso 

 

Carne 

Solomillo de ternera a la parrilla, patatitas  

doble cocción y asadillo de pimientos 

 

Postre 

Brownie de chocolate crema de vainilla  

y espuma de toffee 

 

Agua, Cerveza, Refresco 

Vino Blanco | Nieva Verdejo D.O. Rueda 

Vino Tinto |Arienzo D.O. Rioja 

Selección de Café, Té e Infusiones 

 

 

40 € | IVA INCLUIDO 

Precio por persona 

 

 

 

 



 
  
 
 
 

 

Todos los menús podrán ser adaptados a 

intolerancias y alergias bajo previa petición 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

T (+34) 954 561 496  

reydebaeza@hospes.com  

 


