
 

  

MENÚS  NAVIDAD 2020 



 

MENÚ 1  

Aperitivo del Chef 

 

 

Crema de espárragos verdes, piriñaca y queso manchego 

 

 

Salmón tostado, puré de guisantes y consomé de cítrico 

 

Ó 

 

Ragut  ibérico, portobellos y parmentier de boniatos 

 

 

 

Crema de peras al vino, migas de bizcocho, espuma de 

caramelo tostado y helado de cacao 

 

 

Dulces Navideños 

Copa de Cava Castillo de Perelada 

 

 

Bodega 

 

Vino Blanco Coto de Hayas,  D.O. Campo de Borja 

 

Vino Tinto Herrigoia, D.O.Ca. Rioja 

 

Agua, Refrescos, Cervezas. 

 

Café e infusiones 

 

 

 

38 € 
 IVA Incluido 

 



 

MENÚ 2 

Aperitivo del Chef 

 

 

 Arroz cremoso de calamarcitos con ali oli de su tinta 

 

 

 

Bacalao confitado, berenjena asada y crema de chile rojo 

 

Ó 

 

Magret de pato, cous cous  con pimientos asados y ciruelas, y 

crema de naranja ligeramente picante 

 

 

 

Nuestro tiramisú de moras, helado de castañas y salsa de 

chocolate blanco 

 

 

Dulces Navideños 

Copa de Cava Castillo de Perelada 

 

 

Bodega 

 

Vino Blanco Coto de Hayas, D.O. Campo de Borja 

 

Vino Tinto Herrigoia, D.O.Ca. Rioja 

 

Agua, Refrescos, Cerveza 

 

 Café e infusiones 

 

42 €  

IVA Incluido 

 



 

MENÚ 3 

Aperitivo del Chef 

 

 

Ensalada de brotes tiernos, atún marinado con cítricos, 

almendras y queso feta 

 

 

Corvina a las brasas, zanahorias especiadas y consomé tostado 

 

 

Solomillo de ternera, patatas asadas y tartar templado de setas 

 

 

Socarrat de arroz con leche, helado de leche de coco y lemon 

curd 

 

 

Dulces Navideños 

Copa de Cava Castillo de Perelada 

 

 

 

Bodega 

 

Vino Blanco Coto de Hayas, D.O. Campo de Borja 

 

Vino Tinto Herrigoia, D.O.Ca. Rioja 

 

Agua, Refrescos, Cerveza 

 

Café e infusiones 

 

 

50 €  

IVA Incluido 

                                      

 



 

MENÚ DEGUSTACIÓN 

Aperitivo del Chef 

 

Mini magnum de foie, puré de manzana asada y polvo de 

pistachos 

 

Tartar de trucha, granada y encurtidos 

 

Crema de cebolla caramelizada, crujiente de pan y ricotta 

 

Lomo de lubina sobre estofado de verduras y caviar de arenques 

 

Taco de presa, parmentier y níscalos 

 

Torrija al Pedro Ximénez, espuma de anís y salsa de naranjas 

 

 

Dulces Navideños 

 

Copa de Cava Castillo de Perelada 

 

 

Bodega 

 

Vino Blanco Nieva, Verdejo  D.O. Rueda 

 

Vino Tinto Marqués de Arienzo D.O. Rioja 

 

Agua, Refrescos, Cervezas 

 

Café e infusiones 

 

 

62 € 

 IVA Incluido 
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