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M e n ú s  A z a h a r



Menú 1
Entrante

Crema blanca de chirivías y puerro con picastostes 
especiado de garbanzos

Principal 
Arroz cremoso de secreto Ibérico con cherrys 

confitados y tomillo

Postre
Muerte por chocolate

(Bizcocho tierno de chocolate, salsa templada 
de chocolate y helado de chocolate)

Bodega
VINO BLANCO

Marqués de Riscal Viña Calera, Verdejo, D.O. Rueda

VINO TINTO
Márquez y Bengoa cza, D.O. Rioja

Agua, Cerveza, Refrescos
Selección de Café, Té e Infusiones

42 €  IVA incluido 



Menú 2
Entrante

Nuestra ensalada César Azahar

Principal
Carrillera Ibérica crujiente con calabaza con su jugo 

y pure de col china                                 

Postre
Cheese cake de pestiños con helado de miel 

Bodega
VINO BLANCO

Marqués de Riscal Viña Calera, Verdejo, D.O. Rueda

VINO TINTO
Márquez y Bengoa cza, D.O. Rioja

Agua, Cerveza, Refrescos
Selección de Café, Té e Infusiones

46 €  IVA incluido 



Menú 3
Entrante

Arroz negro con fritura sevillana y ali oli de pera Williams

Pescado
Lomo de bacalao al horno sobre puré de zanahorias 

aliñadas y cebolletas asadas

Carne 
Solomillo Ibérico a la parrilla, crema tostada de ajos 

asados y patatas doble cocción 

Postre
Copa cremosa de chocolate blanco con palo cortado, 

mango, crumble de especias y espuma de lima

Bodega
VINO BLANCO | Nieva Verdejo D.O. Rueda

VINO TINTO | Arienzo D.O. Rioja

Agua, Cerveza, Refrescos
Selección de Café, Té e Infusiones

50 €  IVA incluido 
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